
 
 
 
 
 
 
 
 

Progetto “Anziani in Gioco” – Casa di riposo “Ferrucci” di Grosseto 
In collaborazione con le Cooperative sociali “Uscita di sicurezza”, “PortAperta”, 

“Arcobaleno” e “Solidarietà è crescita”. 

 
TORTA ALL’ARANCIA 

 

 
 

 
 

Ingredienti  
• Uova  
• Zucchero 
• Farina  
• Essenza d’arancia 
• Burro 
• Yogurt 

   
 
Preparazione 
 

1. Mescolate i tuorli d’uovo con lo zucchero;Montate gli albumi a 
neve. Unite la farina, il burro sciolto, la buccia d’ arancia e lo 
yogurt. Incorporate delicatamente gli albumi. Per ultimo il lievito. 

 
2. Imburrate e infarinate una teglia e versatevi dentro il composto. 

 
3. Infornate per 45 minuti a 180°C. 

 


